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KREM SANTILI BABA TATLISI

Necip Usta

8 adet baba tatlisi

Surubu:

1 kg. su

750 gr. seker

1/2 limonun soyulmus kabugu
Az vanilya

250 gr. krem ganti

Surubu igin su, seker, limon kabugu ve vanilya 1 dakika beraberce kaynatilir ve sicak olarak gayet agir atesin
Uzerinde birakiniz. Yalniz sicakligini muhafaza etsin kaynatmasin.

4 adet hazirlanmis baba tatlilarindan surubun i¢ine koyunuz ve 2 dakika sonra bir kevgirle parcalamadan altini
Ustline ceviriniz ve (¢ dakika daha surubun iginde bekletip kevgirle dikkatlice bir klicUk tepsiye ¢ikariniz.

Diger babalari da ayni sekilde suruba atip ¢ektirdikten sonra tepsiye ¢ikariniz.

Servis yaparken Gzerlerine ucunda iri tirtilh duy bulunan sikma torbasi ile vurulmus bigimlice krem santiyi sikilir.
Onun Uzerine birer adet kiraz sekerlemesi veya az ¢ekilmis yesil fistik veya mevsimi ise 1 er adet ¢ilek konup
servis edilir.

Not: Krem santiyi likid alindi§i zaman 250 gr. santiye 1 kasik pudra sekeri ve az vanilya konup bir ¢irpma teli ile
iyice koyulasincaya kadar vurulur. Tam kivami gelince torbaya doldurulup tarif ettigim gibi sikilir. Eger fazla
vurursaniz yag olur, kullaniimaz.
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