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KREM SANTI

Satun aksamdan buzdolabinda bekletiimesiyle, sttln Gzerinde biriken yag zerreciklerinin olusturdudu tabakaya
[?[Krem Santi[?] denir. Bu kremaya pudra seker ve vanilya ilave edilerek pasta kremasi haline getirilir.
GUnUmUzde pastacilikta kullanilan krem santi , toz halde piyasada bulunmaktadir ve genellikle bu hazir Griin
kullaniimaktadir.

Not: Mandra (st kremasi) kremasindan elde edilen santiler lezzetli oldugu kadar, risk icermektedir. Mandra
santisinin kesinlikle soguk ortamda tutulmasi ve kullaniimasi gerekmektedir. Bu santi %100 siitten elde
edildiginden c¢irpildiktan sonraki dmri 36 saattir. Yeni Mandra santisi ile yapilan Grlnlerin 1.5 gun i¢erisinde
tiketilmesi gerekmektedir.
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