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KREM SANTI

Malzeme

300 gr. taze krema,

¢ok az su ya da sit (soguk),

1 kip buz,

2-3 corba kasigi tozseker (1+1/2 kahve kagidi vanilya ile karigtiriimig.)

Krem santiyiyi hazirlamak icin derin bir cam kasede soguk haldeki krema ve sitl (veya suyu) yavascga karigtirin.
Buzu katip bir yumurta teliyle, agir agir, genis kavisler gizerek cirpin. Krema koyulagip yumurta telinin Gzerinde
akmadan duracak kivama gelince, ¢irpmayi kesin. (Aksi takdirde, yani ¢cirpmaya devam edilirse, krema
kesilecektir.)

Girpmadan vanilyali tozsekeri ekleyin. Krem santiniz hazir.

Not: Santinin bagaril olabilmesi igin bittin malzemenin gok soguk olmasi gerekir. Bu nedenle bir kiip buz iyi bir
Onlem sayilabilir. Onemli olan bir diger nokta da burada santiyinin biraz sivi olmasi geregidir. Bu nedenle taze
kremayi, ¢irparken, bir miktar st veya su katilmasi gerekir. Ancak, santiyi yukarida anlatilan kivama gelince
sekerin eklenmesi geregdi de dnemlidir. Santiyide acikta kalmaktan 6tlrl bir kivam bozuklugu sezerseniz hemen
buzdolabina kaldirin.
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