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KREM SANT]

2 tane yumurta (beyazi kullanilacak)
1 cay bardagdi toz seker

3 yemek kasigi su

1 paket vanilya

1 fiske tuz

Yumurtalar sarisindan (hi¢ sari kalmadan) ayirilir.

Yumurta beyazi igine bir fiske tuz katarak iyice 3 dakika mikserle cirpilir.

Képukli kivama gelmesi gereklidir. Su ve seker bir cezvede seker eriyene kadar kisik ateste karistirilarak
kaynatilir.

Sicak halde yumurtaya eklenir ve hizli devirde mikserle 10 dakika ¢irpilir (mikser galigir olmali ara vermemek
gerek)

Katilasmaya baslayinca vanilya eklenir ve 5 dakika daha ¢irpilmaya devam edilir.

Sonra buzdolabina konulur ve tam kati hale gelene kadar bekletilir (2 saat) Kullanima hazir hale gelir.
Givenle pastalarda kullanilabilir.
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