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KREM SANTI DOLGULU KEK

75 gr eritilmis margarin
4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
2 su bardagi sut

2 yemek kasigi kakao
2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 paket krem santi

1 paket ¢ikolata sos

Oncelikle krem santiyi hazirlayin. 1 su bardag siitle krem santiyi hazirlayip dolapta dinlendirin.

Keki hazirlamak i¢in kaliplarinizin dip kisimlarini yaglayip hazir edin. Firini 230 derecede isitmaya baglayin.
Karistirma kabina seker ve yumurtalari koyup kabarana kadar karistirin. Sonra eritilmis yag ve tim sivi
malzemeleri ekleyip tekrar karistirin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek ekleyip homojen bir karigim elde
edin. Kek hamurunu kaliplara béltgtaran.

Hizli bir sekilde firina yerlestirin ve firinin 1sisini 180 C ye disurin.(derece firniniza gére degisebilir.)

Pigen keklerinizi soguduktan sonra dlizgiince kaliplardan ¢ikarin. Alt kisimlarindan delik agarak kiglk bir kasik
yardimiyla i¢lerini bogaltin Iglerine soguk krem santiyi doldurun. Servis tabaginiza ters gevirerek yerlestirin.
Ustlerine ¢ikolata sos gezdirip krem santi dolgulu toprak kekleri servis yapin.
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