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KREM RANVERSE

Tugrul Savkar

Klasik bir krem ranverse tarifinde 1 kilo s(it icin 4 adet bitin yumurta ile buna ek olarak 8 yumurta sarisi ve 250
gram seker dnerilir. Buna ayrica tatlandirici olarak vanilya eklenir.

Yapimin ilk asamasinda sut, vanilya cubugu iginde olarak, bir tagim kaynatilir. Gubuk icinden ¢ikartilip temiz bir
bezle silinip kaldirilir. Bu yéntem toz vanilya kullanimindan daha guivenlidir. Vanilya ¢ubugu pisme sirasinda site
yeterince vanilya tadi katar. Ayrica toz vanilya gibi zamanla bayatlamaz. Az ya da ¢ok kullanilip kullaniimadig
kugkusunu ortadan kaldirir. Bu oldukga 6nemli bir nokta, ¢tink( vanilyanin fazlasi tatlya bir anda hig istenmeyen
acl bir tat verir. Ustelik gubuk vanilya ¢ok uzun slre kullaniimaya hazir olarak bir kenarda durur.

Bu arada bir bagka temiz karistirma kabinda yumurtalar sekerle iyice ¢irpilir. Bu agsama yukarida verilen ingiliz
kremasi tarifinin tipatip aynisidir.

Vanilyali stt bir tagim kaynatildiktan hemen sonra igine yumurta-seker karigimi eklenir ve hizli bir bigimde telle
¢irpilir. Sttn kaynar olmamasi, burada da yumurtalarin pismesini énlemek i¢in cok énemli.

Ayni 6zen, krem ranverse veya krem karamelin pigiriimesinde de gdsterilir. Nitekim pisme iglemi, bir tepsi
benmaride gercgeklestirilir. Karigim, ici veya tabani karamelle kaplanmis kaplara bogaltilir. Bu kaplar yariya
kadar kaynar suyla doldurulmus bir tepsiye yerlegtirilir. Tepsi dnceden isitilmig orta sicakliktaki firma strdlir ve
kaplardaki karisim koyulasip sertlesinceye kadar, yaklasik yarim saat pisirilir.

Nihayet kaplar firindaki tepsiden alinir. Keskin bir bicakla kenarlari siyrilarak servis tabaklarina ters ¢evrilerek
cikartilir. Soguk olarak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:75276 « adi:Krem Ranverse * génderen:tadigiizel « indirme tarihi:27.04.2024 - 23:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-ranverse-fransa-vt28194
http://www.tcpdf.org

