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KREM PEYNIRLI SEFTALI

4 geftali

75 gr. krem peyniri

3-4 yemek kasigi yogurt

2 ¢ay bardag kiyilmis badem
2 damla baden esansi

Seftalilerin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Peyniri yeterince yogurtla karigtirarak koyu, yumusak bir
karisim elde edin, badem esansi ve sekeri ekleyerek tatlandirin, karigimi seftalilerin gekirdek oyuklarina
doldurup, seftalileri buzdolabina kaldirin. Bademleri orta isili firnda kizartin, seftalilerle birlikte servis yapin.
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