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KREM PEYNIRLI SANDVIG KURABIYE

1/2 su bardagi margarin

1/3 su bardag seker

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
1 tath kasidi limon 6z0

3 yemek kasigi misir nisastasi
alabildigi kadar un

225 gr. krem peynir

1/2 su bardagi margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1/2 tath kasigi limon 6zi

Margarini, sekeri ve pudra sekerini mikser ile ¢irpin.

Yumurtay ekleyip karistirin ve ardindan sarisini ekleyip tekrar karigtirin.

Limon 6zi ve limon kabugu rendesini ilave edip karigtirin. Misir nisastasi ve unu birlikte karistirip yumurtali
karisima ekleyip karigtirin.

Krema sikacagi torbasina harci alip yildiz u¢ takarak dairesel sekilde disdan iceriye dogru sikin.

175 derecede 10-12 dakika kadar pisirin.

Krem peynirli dolgu icin, krem peynir ile sana yagdini ¢irpin. Pudra sekerini ve limon 6zinU ekleyin karistirin.
Kurabiyenin icine 1 tath kasigi kadar krem peynirli karisimdan surtp diger kurabiye ile sandvi¢ yapip servis edin.
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