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KREM PEYNIRLI SALAMLI KREP

2 adet yumurta

1 subardagi sit

1 subardagi un

1 caykasi§i tuz

1 yemek kasidi siviyag

16 dilim salam

3 yemek kasigi krem peynir
1 tutam kurdan

Gukur bir kapta yumurta stt siviyag ¢irpilir, un azar azar ilave edilrek konulur ve ¢irpilir.

Tava kisik atese konur hafif yaglanir krep hamurundan bir kepge alarak tavaya konur giizelce hamurun iki tarafi
pigirilir.

Pisen kreplere énce krem peynir sarlllr sonra 4 adet salam dliimi konur sikica rulo yapilir.

Parmak kalinhginda dilimlere kesilir, ortasinda kirdanla tutturulur, dagilmamasi igin servis tabagina konur sicak
servis yapllir.
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