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EKMEKLI PEYNIR TOPLARI

3-4 dilim bayat ekmek

300 gram kegi peyniri

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1 ¢corba kasigi biberiye

1 cay kasigi toz kirmizibiber
1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Toz kirmizibiber, zerdegal ve karabiberi harmanlayip bir kenara alin. Bayat ekmekleri tavada veya ekmek
kizartma makinesinde kizartin, ya da firin tepsisine yerlestirip, 6nceden isitilmig 180 derece firinda renk alana
dek kizartin. Havanda dévip veya mutfak robotundan gegirip toz haline getirin. Uzerine, ufalanmig kegi peyniri,
ince kiyiimis maydanoz, dereotu, biberiye ve tuz ilave edip yogurun. Elinizi ara sira islatarak harctan ceviz
blyUkliginde parcalar koparin. Baharatlari kanstirin. Avucunuzda yuvarlayip baharat karigsimina bulayin.
Buzdolabinda 10 dakika dinlendirip servis yapin.
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