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KREM PEYNIRLI BADEMLI COREK

1,5 su bardagi un

1,5 su bardagi su

3 tane yumurta

100 gram margarin

1 tath kasidi toz seker
1 cay kasigi tuz

75 gram krem peynir
1 kase file badem

1 tane yumurta sarisi

Su, margarin, seker ve tuzu tencereye alip karistirin. Su kaynamaya bagladiginda unu ilave edip tahta kasikla
ezerek karistirin. Hamuru ocaktan alip sogutun. Yumurtalari teker teker ekleyip yogurun. Hazirladiginiz hamuru
krema sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine yagdh kagit serin. Hamuru mandalina blyutkliginde bezeler
seklinde yagli kagit Gzerine sikin. Gzerlerine yumurta sarisi sUrUp file badem serpin. énceden isitilmis 170
dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiginiz ¢érekler ilindiktan sonra enine ortadan ikiye kesin.
Krem peyniri ¢oreklerin icine paylastinp servis yapin.
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