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KREM PEYNIRLE MUFFIN

Muffin Hamuru igin:

2 Y2 Su Bardag@ Bugday Unu (250g)
Pakmaya Yas Maya (159)

1 Gay Bardag Sit (100ml)

1 Adet Yumurta

6 Yemek Kasidi Tereyag (1009)

2 Gay Bardagi Zeytinyagdi (50ml)
Krem Peynir (100ml)

1 Cay Kasigi Tuz

Ust Malzeme (Istege gore):

Kagar Peyniri (100g)

1 Su Bardag Ince Kesilmig Baharatsiz Jambon veya Salam

Firininizi 6nceden 170°C ayarlayin ve isitin.

Tereyag! ile unu, parmak uclarinizla ovusturarak eritip karigtirin.

Pakmaya Yags Maya[?lyi bir miktar sit icerisinde karistirarak eritin ve karigimin ortasini havuz gibi agip igerisine
dokun.

Uzerine tuz, yumurta, zeytinyagi, sit ve krem peyniri ilave edin.”

Yumusak kivamli muffin hamurunu tamamen karisana dek kisaca yogurun.

Hazirladiginiz hamuru, yaglanmis muffin kaliplarinin 2/3[2]0 dolacak sekilde paylastirin.

Mayalanmasi i¢in, oda sicakhiginda 1 saat bekletin.

Firnna vermeden 6nce, Uzerlerine kasar peyniri ve ince dilimlenmis salam veya jambon serpistirin.

Mayalanan muffinleri, 5nceden 170°C isitilmis firinda 13-15 dakika pisirin.

Not: Yas maya asla direkt olarak tuza ve sekere degmemelidir. Sonradan veya karigtirma kabinda farkli
kdselere ilave edilmelidir.
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