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KREM PEYNIR KREMALI HAVUGLU PASTA

300 gram rendelenmis havug
400 gram toz seker

100 gram ceviz

300 gram un

4 adet yumurta

300 gram sivi yag

2 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

2,5 cay kasigi targin
Geyrek cay kasigi zencefil
1 cay kasig vanilya

Krem peynir kremasi igin:
150 gram tereyagi

250 gram labne

400 gram pudra sekeri
Yarim ¢ay kasigi tuz

1,5 cay kasigi vanilya

Firni 180 derecede isitin. Kelepgeli kalibi iyice yagdlayin. Karigstirma kabina, un, karbonat ve tuzu koyun.
Homojen olana kadar karigtirin.

Bagka bir derin kaba sivi yag, seker, tuz, yumurta ve baharatlari koyun ve iyice ¢irpin. Unlu karigimi yumurtali
karigsima ekleyin. Karigincaya kadar ¢irpin. En son havug ve ceviz katarak kaliba dékun.

40-45 dakika pisirin, kirdan testi yaparak pisip pismedigine bakin. Kek pistikten sonra 15 dakika kalibinda
dinlendirin Daha sonra 1zgara tel Uzerine alin ve tamamen soguyana kadar bekletin.

Tereyag! ve krem peyniri krema gibi olana kadar ¢irpin. Vanilya ve tuz ilave edin, yavas yavas pudra sekeri de
ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Krema haline geldikten sonra buzdolabina kaldirarak bekletin.

Keki enine iki esit parcaya ayirin. Alt par¢anin Gzerine bolca krema koyun, digerini Gzerine kapatin. Kalan krema
ile tm keki kaplayin, arzunuza gére sisleyin.
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