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KREM PATISERI

1 litre st

250 gram toz seker

60 gram nisasta

30 gramun

12 adet yumurta sarisi

1 adet cubuk vanilya

30 gram tereyagdi

Arzu ederseniz 300 gram krema

Siit, tereyadi ve vanilyay bir sos tenceresinde karigtirin.

Kaynama noktasina gelene kadar ocakta isitin.

Diger malzemeleri de ilave edin ve hepsini iyice karistirin.

Kremay sUzUp yeniden ocaga alin ve koyulagana kadar pigirin.

Ocaktan alip sogumasi igin bagka bir kaba aktarin.

Arzu ederseniz 300 gram kremayi iyice ¢irpin ve hazirladiginiz malzemeye yedirin.
Krem patiseriniz hazir!

Not: Krem patiseri (creme patisserie) Tirkgede pastaci kremasi olarak bildigimiz o lezzetin Fransizca adi.

-

© lezzetler.com tarif no:146358 « adi:Krem Patiseri « génderen:sare eroglu « indirme tarihi:05.05.2024 - 15:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-patiserie-vt141
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/krem-patiseri-146358.jpg
http://www.tcpdf.org

