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KREM PATISERIE

Pandispanyasi

5 Adet yumurta

250 gr.un

25 gr. aygicek yag!

2 paket kabartma tozu

Girpicida yumurtalar iyice ¢irpin. Un ve kabartma tozunu karistirarak ilave edin. Bu karigima aycigek yagini ilave
ederek deliksiz kek kalibina doldurun. 170 derecede 45 dakika sire pisirip, sogutun.

ic malzemesi

250 gr. sut

100 gr. seker

2 Adet yumurta
1 Paket vanilya
50 gr. kakao
50 gr.un

S0t ve sekeri birlikte kaynatin. Yumurtalan képUrinceye kadar ¢irpin ve unu igine koyarak karigtirin. Bu karigimi
kaynamig olan slte yavas yavas ilave edin ve 5 dakika sire ile hava kabarcigi olana kadar tekrar pisirin. Daha
sonra kakao ve vanilyayiilave edin. Sogutarak kullanmaya hazir hale getirin. Sogutup testereli bigak ile yatay
olarak Uge kesin ve malzemeyi aralarina koyup katlayin. Ust kaplamasi igin 250 gr. hazirlanmig krem santiye 20
gr. kakao karigtirarakpastayi kapatin. Ssleyerek servise sunun.
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