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KREM O BOR

10 adet yumurta sarisi
350 gr. tozseker

100 ml. su

500 gr. margarin

Birbirinin Uzerine oturabilecek iki tencere alin. BlyUk olanina yariya kadar su koyarak bir tagim kaynatip atesi
kisin. Digerine yumurta sarilarini, sekeri ve suyu koyarak iyice ¢irpin. Yumurta-seker-su karigimini ocaktaki
tencerenin Uzerine oturtun; karigim biraz koyulasip, kremamsi kivam alincaya kadar ¢irpma teli veya mikser ile
¢irpin. Karigim bu kivama gelince kabi benmarinin Gzerinden alin. Sirekli ¢irparak tamamen sogutun.
Margarini ayr bir kapta ¢irparak krema kivamina getirin. Tahta bir kasikla strekli karigtirarak yagdi azar azar
yumurta-seker-su karigsimina katin. Krem o bért buzdolabinda saklayin.
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