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KREM MIMOZA

MALZEME:

250 gram seker.

100 gram kiyilmis antepfistiJ
6 adet yumurta

1 paket vanilya

1 kilo st

1 bardak krem santi

2 parc¢a ¢ukolata

HAZIRLANISI:

Yumurta sarisi, toz seker, vanilya telle iyice ¢arpilir, kaynamis bir kilo sit ilave edilir, orta ateste bir tagim
kaynatilip indirilir. 100 gram kiyilmig antepfistiyi konup sogumaya birakilir. Sonra bir bardak krem santi ilave
edilip iyice karigtirilir ve ikiye ayrilir. Bunlardan bir kismi oldugu gibi birakilir, diger yarisinin igine ince
rendelenmis sitsiiz ¢ikolata katilir. Derince bir kap igine bir kat beyaz krema bir kat ¢ikolatali, bir kat beyaz, bir
kat cikolotall olmak Uizere dort kat yerlestirmelidir. Kremali kabi buzdolabinda bir giin beklettikten sonra
¢ikarmali, bir tabaga ters gevirdikten sonra pargalara bélindr.
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