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KREM MANTAR SOSLU KEPEKLI TAGLIATELLE (ITALYA)

4 kisilik

150 gram kestane mantari

5 dis sarimsak

1 su bardagi krema

1 su bardagi besamel sos

Tuz

Karabiber

2'ser dal taze kekik ve feslegen
1 paket kepekli tagliatelle

Bir tutam toz maydanoz

1 su barda@i rendelenmis parmesan peyniri

iri dogranmig kestane mantari ve ezilmis sarimsaklari tavada sote edin. Krema ve besamel sos ilave edip,
kaynatin. Taze kekik, feslegen, tuz, karabiberi ekleyip, sos hazirlayin. Bu karigima haglanmis kepekli tagliatelle
ilave edip, karistirin. Gukur tabakta toz maydanoz ve parmesan peynir ile birlikte servis yapin.

Not: Besamel sos icin, 1 ¢orba kasidi tereyaginda 1 ¢orba kasigi unu kavurun. Yavas yavas, 1 su bardadi sutl
ekleyip, boza kivami alana dek karistirin.
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