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KREM KEK

Emine Beder

6 yumurta

1 paket tereyagi veya margarin (yumusamis)
2 su bardagi seker

1 paket krem santi (bir poset)

2,5 su bardagi un

2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz (arzuya gore)

Girpma kabina yumusamis haldeki yagi, sekeri ve vanilyalar ekleyip, mikserle krem haline gelene dek
karnstiralim. Yumurtalar teker teker ve ¢irpmaya devam ederek ekleyelim. Yumurtalarin hepsini yag ile
bitlnlesene dek cirptiktan sonra elenmis unu, kabartma tozunu krem santiyi ekleyip mikserin diisik ayari ile
karistiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamurun (gte birini kaliba bosaltalim Kalan
hamuru cevizleri ilave edip karigtirarak, kaliptaki hamurun Gzerine bosaltalim. Kekimizi 170 isili firnda pisirelim.
Kirdan kontroll ile kekin pisip pismedigini kontrol ederek firindan alalim.
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