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KREM KAREMELLI BROWNIE

Keki igin:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

3 yemek kasigi kakao

1/2 paket bitter ¢ikolata

1.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi
1 tane ortasi delikli kalip
Kremasi igin:

750 gr sit

4 tane yumurta

4 yemek kagsigl seker

1 tane vanilya

1 talikasigi limon kabugu rendesi

Karamel icin toz sekeri eritin, kenarlari kdpuklensin, rengi karamele dénsiin ama yanmasin. Kalibin igine dokun,
sogusun. Krem igin sUtl biraz iitin ve sekeri iginde eritin. Yumurtalari vanilya ile mikserle ¢irpin. Sit ile karistirin
ve kaliba doékin. Kek igin yumurta ve sekeri mikserle iyice ¢irpin, kabarsin ve yogurt kivamina gelsin. Diger
kalan malzemeleri ekleyip spatul veya ahsap bir kagikla karistirin ve krem i¢in hazirladiginiz st karigsimin
Uzerine kasik, kagik dokin. Kek karigimini déklince, sUtin iginde karigiyormus gibi bir hal alir. Ardindan kek
karigimi stt karigsiminin Gzerine gikar. Kalibinizi daha genis ici yariya kadar su dolu bir tepsiye yerlestirin. 175
C'de yaklasik 1 saat kadar pigirin. Pisince firindan alin. Soguyunca buzdolabina koyun. 8-10 saat bekletin.
Dikkatli bir sekilde tabagda ters gevirip servis yapin.
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