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KREM KAREMEL (FRANSA)

1 paket vanilya
1/2 1t. sut

1 fiske tuz

4 yumurta

75 gr. seker

Bir kase icinde yumurta ve sekeri iyice ¢arpiniz.

Diger tarafta vanilyal stitu ateste kaynatiniz.

Bir 6nceki karigima azar azar ilave ediniz.

Ince stizgegten gegiriniz.

Arzu ettiginiz bir kalibin dibine biraz toz seker koyarak sekeri karamelize ediniz. (Yakiniz) Kahve renginde.
Bu kalibin igine yukarida ¢alisilan karigimi bosaltiniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda ben niari suyu i¢inde pigiriniz.

Not: Derin ve genis bir kaliba su konur kaynatilir pigirilecek krema kalibi ile beraber bu suyun icine oturtulur.
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