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KREM KARAMELLI KAYMACINA

Aynur Akdemir

1 kilo st

7 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi toz seker (karamel igin)

Once bir ¢cay bardagi toz seker teflon tavada karamalize edilir. Cam kaselere birer kasik paylastiralir. Ayri bir
kapta yumurtalar kirip igine 2 su bardagi sekeri bosaltip kopik kdpUk olana kadar ¢irpilir. Siitli yavas yavas
ekleyip ¢irpmaya devem edilir. Firina vermeden 6nce isiya dayanikli cam kaselere koyulur. Su dolu tepside orta
hararetli firnda pisirilir. Yaklasik bir saat pisirilir. Ters ¢evirip soguk olarak servis yapilir.
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