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KREM KARAMELLI FINCAN MUHALLEBISI

Malzemeler:

1 litre st

3 yumurta

3 yemek kasigi un

1 paket vanilya

6 yemek kasigi seker
Karamel:

6 yemek kasigi seker

Yapiligt:

Sut, yumurta, un, vanilya, 6 yemek kagigi seker ilavesiyle muhallebi pigirilir. Isiya dayanikli kapta 6 kagik seker
kahverengi oluncaya kadar yakilir. Yaktan karamelden birer kasik sit fincanlarinin igine akitilir. Uzerine
muhallebi dékulir. Fincanlar bir tepsiye siralanarak buzdolabinda 2-3 saat bekletilir. Diz tabaklara ters
cevirerek fincanlar bosaltilir. Servis yapillir.
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