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KREM KARAMEL

Yildiz Ozdemir

1 Lt. Sit

2 Cay Bardag Toz Seker
2 Paket Vanilya

7 Adet Yumurta

Sat, yumurta, vanilya ve bir cay fincani toz sekeri karistirip iyice ¢irpalim ve bekletelim. Firina girebilecek bir
kabin igine bir cay fincani toz seker koyalim ve kisik ateste karamelize edelim. Kahve rengini alinca altini kapatip
icindeki yanik sekerin, tencereyi saga sola cevirerek tencere icine yayilmasi saglayalim. Tencereyi ters cevirelim
ve soguk suyun altinda tutarak igindeki seker catlayana kadar bekleyelim. (Citirtilan duyacadiz.) Ardindan daha
6nce hazirladigimiz karigimi bu tencereye bosaltalim. Tencereyi de iginde 3 parmak su olan bir tepsinin igine
yerlestirelim ve 180 derecede isitiimis firina koyalim. Uzeri kizarana kadar firinda pigirelim. (Firini agip tencereyi
salladigimizda yogurt kivaminda titremesi gerekiyor.) Daha sonra firindan gikarip Gzerine bir tabak kapatalim ve
sogumaya birakalim. lyice soguduktan sonra tabagda ters cevirelim. Artik servise hazir.
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