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KREM KARAMEL

2 ¢orba kasig margarim
1 litre st

8 adet yumurta

14 corba kasig seker

2 paket vanilya

Yumurtalari bir kabin iginde ¢irpin. Uzerine sekerini ekleyin ve sekerler eriyinceye kadar ¢irpin. Siitiinli de yavas
yavag dokin ve ¢irpmaya davam edin. Erimis margarim ekleyip puriizsiiz olmasi i¢in stizgegten gegcirin. Igine
vanilyayi ekleyip firin kaplarina aktarin. 200 derecedeki firinda, 35 dakika kadar, tzeri kizarana dek pisirin.
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