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KREM KARAMEL

1 Gr Sana Klasik

1 Litre sUt

1,5 Fincan Misir Nisastasi

7 Kahve Kagigi Karamel icin (Seker)
2 Fincan toz seker

1 Adet yumurta

1.Derin bir tencerede yumurtayi ¢irpin sit 2 kahve kasigi toz seker ve misir nisastasini ilave edin iyice karistirin
muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.

2.Krem karamel kaliplarini islatin hazirladiginiz kremayi sicakken kaliplara boslatin.

3.Kuguk bir tavada 7 kahve kasigi (5 corba kasigi) sekeri karamelize edip kremalarin Uzerine
gezdirin.Buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Kaliplari servis tabagina ters cevirip servis yapin.
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