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KREM KARAMEL

Nurhan KABAKCI

1 litre st

10 yemek kasigi toz seker

2 yumurta

2 yemek kasigi misir nisastasi
2 yemek kasigi un

1 su bardagi su

1 litre ste 10 yemek kasidi sekeri koy ve kaynat. Ayri bir kaseye iki yumurtayi, unu, nisastayi, 1 su bardagi suyu
ve 2 yemek kasidi toz sekeri koy ve mikserle ¢irp. Kaynamaya baglayan site azar azar yedir. Islak kaselerin
icersine yanmis seker dok ve bunun tizerine pisirdigimiz muhallebiyi dék. Donunca ters gevirerek servis yap.

ML® Yanik icin tiklayin
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