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KREM KARAMEL

Cemaliye Tuter

1 It. st (5 su bardagi)

250 gr. tozseker (1 tepeleme su bardagi)
8 adet yumurta

1 paket sekerli vanilya

biraz limon kabugu rendesi

Karamel igin:

1/2 bardak tozseker

1 Yarim bardak sekeri, 1 kahve fincani suyla koyu pekmez rengine gelinceye kadar kaynatin. Ya kiicik karamel
kaliplarinin dibine ya da blyticek bir puding kalibina (ortasi borulu kek kalibi da olabilir) bosaltip donmaya
birakin.

2 1 litre 1lik sUte, 1 bardak seker, limon kabugu rendesi ve vanilya katin. Bagka bir kapta 8 yumurtay telle iyice
¢irpin ve sekerli sttle karigtirin.

3 Bu karisimi, kiigUk kaliplara veya buylk kaliba bosaltip bir firin tepsisine yerlestirin. Kalibin yarisina ¢ikacak
kadar sicak su dokin. 170-200 derece isitilmig firinda, 1-1,5 saat arasinda pisirin.

4 Krem karemeli, firndan ¢ikartip sogutun. Yarim saat buzdolabinda bekletin. Sonra da sevis tabagina ters
cevirin. (Kiguk kaliplarda pisirilmisse, ki¢uk tath tabaklarina ters cevirip servis yapin.)
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