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KREM KARAMEL

Elif Korkmazel

3 corba kasi§i toz seker

1 tath kasigi su

4 adet yumurta

1 su bardagina yakin toz seker
2 su bardagi sut

Tavada Ug ¢orba kasidi sekeri, su ile kaynatip karamel haline getirin. Kasikla alip kii¢lik kaliplara paylastirin.
Yumurtalar toz seker ile ¢irpin. Yavas yavas st ilave edin. Bu karisimi da kaliplara bosaltin. Kaliplari, igi su dolu
firin tepsisine yerlestirip dnceden isitiimig 180 derece firinda sertlesene kadar pisirin. Soguduktan sonra bigak
yardimiyla kaptan ¢ikararak servis yapin.
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