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KREM KARAMEL

1 adet vanilya

0.5 tath kasigi sut

3 su bardagi sicak su

1 yemek kasigdi toz seker
0.25 su bardagi su

5 adet yumurta

Sekerin 4 corba kagigini ayirip kalanini bir kaba koyun. Ustiine 4 ¢orba kasigi su ilave edip sekeri
kremalasincaya kadar pisirin. Seker koyu kahverengi olunca 3 gorba kasigi kaynar suyu azar azar katarak
karigtirin. Kremayi atesten alip sicak halde kaliplarin dibine paylagtirin. Stl bir tencerede kaynatip iimaya
birakin. Iki yumurta beyazini ayirip kalan yumurtalar bir kaba koyun. Ayrilan seker ve vanilyayi da ilave edin.
Mikserle veya bir telle iyice cirpin. Cirpma islemi sirasinda ilik sttl karisima yedirin. Elde ettidiniz bu kremayi
kaliplarda bulunan karamellerin tizerine d6kin. Kaliplari icinde su olan isiya dayanikli bir kabin igine dizin.
Onceden 170 derecede isitilmis firnda yaklasik 30-40 dakika, krema sertlesinceye kadar pisirin. Krem kramel
soguduktan sonra kalibin i¢ kismini bicak yardimi ile gevsetin. Alt Ust ederek tabagda ¢ikartip, servis edin.
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