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KREM KARAMEL

1 litre st

450 gr. seker

12 adet yumurta
Yarim paket vanilya
Limon kabugu rendesi

150 gr. sekeri, Gzerini Ortecek kadar su ile atese konur pekmez rengine gelinceye kadar kaynatilir. Saveren
kalibina déklldr. Kaliba meyilli hareketler vererek yarisina kadar dondurulur. Bir kaba alti batiin, alti yumurta
sarisi kirilir. Vaniya ve limon kabugu rendesi ilave edilir. Telle karistirilr. Ayri bir kaba 300 gr. sekerle kaynar
vaziyetteki sit yumurtaya ilave edilir. Karameli kaliba doldurulur. Bagka bir kaba kalibin yarisina ¢ikacak kadar
su konur. Kalip igine oturtulur. Firinda pisirilir. Frindan ¢ikinca karameli erimesi igin suyunun iginde sogutulur.
Servis tabagina alinir.
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