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KREM KARAMEL

Emine Beder

4 yumurta

2 su bardagi sut

3/4 su bardagi seker

2 paket vanilya Karamel igin
1 su bardag seker

1/2 su bardagi su

Once karameli hazirlayalim. Tencereye sekeri ve suyu ekleyerek serbet karamellesip agik renkli bir pekmez
g6rintisi alana dek pigirelim. 1 gorba kasigi karameli tek Kigilik karamel kaplarinin veya firin kaplarinin taban
kismina paylastiralim. Bir kapta yumurtalari ve sekeri képurtmeden ¢irpalim. Sttl ve vanilyalari ekleyip 1/2 dk.
daha c¢irparak firin kaplarinin igine paylastiralim. Kenarl bir tepsiye firin kaplarini siralayalim. Tepsiyi, karamel
kaplarinin yarisina gelecek kadar su koyarak tzerlerini aliminyum folyo ile kapatalim. Krem karamelleri, 1 30°
isili firinda katilagsana dek 30 dk. kadar pisirelim. Krem karamelleri firndan alip iitaim. Sonra buzdolabinda
birka¢ saat sogutalim. Servisten dnce krem karamellerin ¢evresinde bicak dolagtirarak kabindan ayiralim ve
servis tabagina ters gevirerek kalibindan ¢ikarip servis yapalim.
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