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KREM KARAMEL

6 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 litre sit

Sosu l¢gin :

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi su

Yarim limon

Yumurtalar ile tozsekeri mikser yardimi ile ¢irptiktan sonra sit ve vanilyayi ilave edip ¢irpmaya devam edin. Sos
icin kiicUk bir tencerede tozgeker, su ve limon suyunu karemelize edin. Hazirlanan malzemeleri kiigUk firin
kaplarina 6nce karamel sosu Uzerine diger karigim olmak tizere paylastirin. I¢i su dolu bir firin tepsisine bu
kicUk kaplari yarilarina kadar suya oturacak sekilde dizin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 1 saat benmari
usull pisirin. Firndan aldiginiz krem karamelleri iidiktan sonra buzdolabina kaldirin. Soguduktan sonra kaliptan
¢ikararak servis yapin.
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