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KREM KARAMEL

8 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 It sit

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 cay kasigi limon suyu

Yumurtalari derin bir ¢cirpma kabinin igine kirin. Tozsekerin yarisini ekleyip mikserle ¢irpin. llik siti yavas yavas
karistirarak ekleyin. Vanilyayi da ilave edin. Baska bir tencerede kalan seker ile birka¢ damla limon suyunu
karigtirin. Tencereyi ocaga oturtup koyu karemel kivama gelene dek karigtirin. Isiya dayanikl kiigiik kaliplarin
dibine karamelden paylastirin. Kaliplari su dolu bir tepsiye yerlestirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda
benmari usull (sicak suyun buhariyla pisirme veya isitma yontemin) pisirin. Soguk olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49381 « adi:Krem Karamel « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 13:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-karamel-vt21574
http://www.tcpdf.org

