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KREM KARAMEL

MALZEMELER
Sat 1/2 litre
Yumurta 4 adet
Seker 1 su bardagi
Vanilya 1/2 paket

YAPILISI

3 corba kasiJi sekeri bir fincan su ile kaynatip pekmez renginde karamel yapip Borcam’in en kiigk firin
tepsisine veya uygun boydaki Borcam tencere kapagina bogaltin. Bir kenara koyun, beklesin.Bir bagka
Borcam’da yumurtalari tel ile ¢irpin. Igine vanilyay, sekeri ve sttl koyun. Seker eriyinceye kadar karistirin.
Sekerli sttt karamelli tepsiye bosaltip, o tepsiyi daha blyik ebatl bir Borcam tepsiye oturtun. Blytk tepsiye
kicUk tepsinin yiksekliginin yarisina gelecek sekilde sicak su doldurun. Orta hararetteki firinda Uzeri altin sarisi
oluncaya kadar pisirin.Firindan gikartinca etrafindaki suyla birlikte birakin sogusun. Sogudugunda kabi bir
Borcam tepsiye ters gevirip oturtun. Karamelli kisim bu sekilde ylizeyde kalacaktir.

ML® Krem Karamel icin tiklayin
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