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KREM KARAMEL

1 litre st

300 gram toz seker

1 adet limon kabugu rendesi
6 bitln yumurta

6 adet yumurta sarisi

1 vanilya

250 gram seker sitle kaynatilir. Bir kaba konan 50 gram seker suyla iyice islatilir ve alttan isitilarak koyu
kahverengi olana kadar yakilir ve kaliba dékdltr. Yumurtalar telle ¢arpilir, vanilya ve limon kabugu konup sit
ilave edilerek karistirilir Daha evvel yanmis seker konan kaliplar icinde kaynar su bulunan bir kaba oturtularak
firna sUrdlir 1.5 saat pigirilir. Soguduktan sonra her kalip teker teker ele alinir. Agiz kismindan sivri bir bigakla
bir santim kadar i¢eri dogru kalibin kenarlarindan kurtarilir. Ortasi hafif gukur bir tabagda ters cevrilir. Kaliptaki
krem karamel tabada genis kismi altta oturur.

© lezzetler.com tarif n0:26979 » adi:KREM KARAMEL « génderen:sekerim « indirme tarihi:31.03.2025 - 23:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-karamel-vt1225
http://www.tcpdf.org

