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KREM KARAMEL

1 litre sGt

8 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1 tath kasidi tarcin

1,5 cay barda@i seker ve 2 ¢orba kasigi suyu celik tencerede kisik ateste eritin. Rengi koyulaginca séndirin.
Derince bir kaliba bu sekeri ddkin. SGtu bir tatl kasidi tarc¢inla kaynatin. Kalan sekeri ve 8 yumurtayi ¢irpin.
Girpmaya devam ederken sitl az az ilave edin. Sonra bu karisimi bir tllbentten stzlp, erimis sekerin lzerine
bosaltin. Bu kalibin Uicte ikisine su gelecek sekilde, su dolu bir kaba koyup, 150 °C de kizgin firina striin. 1 saat
kadar pisirin. Buzdolabinda 3-4 saat bekletip, bir tabaga ters cevirin.
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