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KREM KARAMEL

1/2 1t. sut

1/2 paket vanilya

3/4 su bardagi seker

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
5 yumurta

Derin madeni bir kalibi islatip suyunu sziindz. 1 gorba kasigi seker serpip hafif hararetli isida karamellestiriniz.
Meyilli hareket ettirerek karamelin kalibin her tarafina yayllmasini saglayiniz.

S0tu kaynatiniz. Porselen bir kdseye yumurtlar kirip sekerle birlikte ¢arparak képdrtiiniz. Kaynar sttu sicim gibi
akitarak yedirip hazirladiginiz kaliba dékintz.

Kalibi firina girebilecek derin bir kap i¢ine oturtunuz. Kabin i¢erisine kalibin 2/3 sine gelecek sekilde sicak su
koyunuz. Ortadan daha hafif hararetli firinda suyunu kaynatmaksizin bir saat pisiriniz. (Katilagincaya kadar)
Pistigi suda sogutup kalibin kenarlarini bigak ucu ile kaliptan kurtararak servis tabagina ters geviriniz.
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