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KREM KARAMEL

Malzeme :

1 kg. sut,

8 yumurta,

200 gr. toz seker,
vanilya.

Yapiligt:

1- SUth kaynatip iliklastiriniz.

2- Sekeri koyup eritiniz.

3- Yumurta sarilarini bir kaseye kirip, 1-2 defa karigtirip stite dékinGz.

4- 1-2 defa karistirip birakiniz.

5- Karamel kaliplarina agda sekeri yapip birer kasik koyup hafif esmerlestiriniz.

6- Kaliplara doluncaya kadar siti dokindz.

7- Kaliplari i¢i su dolu bir kaba koyup firina striniiz (Su seviyesi ile kaliptaki sit seviyesi ayni olmalidir).
8- Harli bir finnda 20-25 dakika pigiriniz (benmari usullyle).

9- Katilagsmigsa pismistir. Soguyunca kalibin kenarlarim bigakla kesip kalibi tabaga ters ceviriniz.
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