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KREM KARAMEL

5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker
61 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim limon kabugu
Karameli igin:

1 su bardagi toz seker
4-5 yemek kasigi su

Toz sekeri genis bir tavanin igerisine alin ve kenarlarini 4-5 yemek kasigi su ile islatin. (Karistirmamaniz énemli.)
Seker renk almaya basladiginda karigtirabilirsiniz.

Tatlh kaselerini genis bir firin tepsisinin Uzerine dizin ve hazirlanan karameli kaselerin tabanina yayin.
Donmasi i¢in bekletin.

Bu sirada, karigstirma kabinin i¢erisine yumurta ve sekeri ilave edin ve kdpurene kadar karistirin.

Vanilya ve yarim limon kabugu rendesini de ilave ederek karistirmaya devam edin.

Képiren yumurta karisimin igerisine 5 su bardagi sutl yavag yavas ilave edin.

Karigimin tzerindeki k6pugu bir kepge yardimi ile alin.

Karameli koymus oldugunuz tatl kaselerinin Gzerine hazirlamis oldugunuz karisimi esit miktarda paylastirin.
Tepsinin igerisine tath kaplarin yarisina denk gelecek kadar sicak su ekleyin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 45-50 dakika, Uzeri hafif kizarana kadar pisirin.

Firindan ¢ikarmis oldugunuz tatliniz oda sicakliina geldiginde Uzerini strecleyip yaklasik 3 saat buzdolabinda
bekletin.
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