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KREM KARAMEL
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1 litre st

1 su bardagi toz seker

8 yumurta sarisi

1 portakal kabugu rendesi
1 paket vanilya

Karamel Sosu igin:

1 cay bardagdi toz seker

Ik olarak karameli hazirlamak igin, seker ve suyu kiguk bir tavaya koyun. Tavayi buylk ocak gdzine yerlestirin
ve yUksek ateste seker suyu emip koyulagincaya kadar pisirin. Karamelin rengi koyulagtik¢a dikkatli olun, ¢link(
karamel hizla yanabilir. Karameli fark eder etmez ocaktan alin.

Hazirladiiniz karameli hemen kaplarin igine dokun, ¢lnkl sogudukga karamel katilagir ve dékmek zorlagir.
Ayri bir kapta oda sicakliginda yumurta sarilarini iyice ¢irpin. Sitl ve sekeri kaynama noktasina gelene kadar
Isitin. Ardindan cirpilmig yumurta sarilari, portakal kabugu rendesi ve vanilyayi ekleyip iyice karigtirin.
Hazirladiginiz karigimi karamel dékulmus kaplara paylastirin.

Firini 180 dereceye ayarlayin ve isitmaya baglayin. Ayni anda ocakta su kaynatin.

Karamel dokiilmis kaplari firin kabina yerlestirin. Sicak suyu firin kabina dékuin, suyun kaplarin yarisina kadar
geldiginden emin olun.

Firina yerlestirin ve tatllarn Gzeri glizelce kizarana kadar pisirin.

Kaplari firindan ¢ikarin ve ilinmalarini bekleyin. Ardindan buzdolabina kaldirin ve sogutun.
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