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KREM KARAMEL
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500 mililitre (2,5 su barda@i) sut
100 gram (yarim su bardagi) seker
1 paket vanilin

3 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

Karamel igin:

150 gram (3/4 su bardagi) seker
50 mililitre (¢eyrek su bardagi) su

Karamel i¢in su ve sekeri tencereye alin.

Seker eriyene kadar karigtirin.

Karamel rengini alinca kaselere paylastirin.

Sutl karameli pisirdiginiz tencereye alin.

Sekerin yarisini da ekleyip kaynama noktasina getirin.

Ayri bir yerde yumurta, yumurta sarilarini, kalan seker ve vanilini ¢irpin.

Sicak sutl iki seferde ilave edip karigtirin.

Iki kez stizlin ve kasik ile kalan kdpaguna alin.

Kaselerdeki karamel (zerine karigimi paylagstirin.

Istya dayanikli bir firin kabina kaseleri alin ve yarisina gelecek sekilde kaynar suyu dokdin.
160 derece sicak firnda 40-50 dakika pigirin.

Kivam hafif j6le gibi sallanmali.

Oda sicakligina gelince streg filmle sarip buzdolabinda 12 saat kadar sogutun.
Sivri, ucu ince bir bigadi kaynar suya batirip kurutun.

Ucu ile tathyr kabin kenarindan ayirin.

Tabaga ters cevirip servis edin.
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