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KREM KARAMEL

https://www.elele.com.tr

7 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Yarim limonun rendelenmis kabugu
1 litre st

Karamel igin:

10 yemek kagsi§! toz seker

Karameli hazirlamak igin toz sekeri bir tavada seker tamamen eriyip karamelize olana kadar kisik ateste pigirin.
Karamel sicakken firina dayanikli kaplarin tabanlarina paylastirin. Kremasi igin yumurta ve toz sekeri genis bir
karistirma kabina alin. Seker tamamen eriyene kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Vanilya, rendelenmis limon
kabugu ve hafif 1sitiginiz sttt ilave edip tim malzeme iyice 6zdeglesene kadar mikserle ¢irpmaya devam edin.
Karigimi karamel déktuginiz kaplarin Gzerine paylastirin. Kaplari bir firin tepsisine yerlestirin. Tepsiye kaplarin
dibini iki parmak ylUksekliginde gececek kadar sicak su koyun. Krem karamelleri 5nceden isitilmig 180 derece
firnda Uzeri kizarincaya kadar yaklasik bir saat pigirin ve firndan alin. Krem karamelleriniz oda sicakliginda
geldiginde buzdolabina alin. En az 12 saat soguttuktan sonra ters gevirerek servis yapin.
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