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KREM KARAMEL

6 adet yumurta

1 litre st

1 adet cubuk vanilin

2 su bardagi toz seker
Karameli igin:

1 yemek kasigi limon
Yarim su bardag toz seker

Yumurta ve sekeri bir kasede ¢irpin.

Uzerine siitl yavag yavag ekleyin.

Sekeri bir tavaya alin. Uzerine 4-5 damla limon suyu ekleyerek karameli hazirlayin.

Tathnizi koyacaginiz kaselerin dibine 6nce karameli ardindan da hazirladiginiz harci ekleyin.
Firin tepsisine tagmayacak gekilde su ilave edin. Daha sonra tatl kaplarini yerlestirin.

Uzeri kizarana kadar 175 derede pisirin.

Firindan ¢ikardiktan sonra bir siire sogutup buzdolabina koyun.

Dolaptan ¢ikardiginiz tatlinizi ters gevirip servis edebilirsiniz.
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