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KREM KARAMEL

1 litre st

250 gram toz seker

7 yumurta

1 limonun kabugu

1 paket vanilya
Karamel igin:

1 su bardagi toz seker

Bir tavaya 1 su bardagi toz seker ve 2 ¢orba kasigi su koyun. Ocakta kahverengi olana kadar karigtirin. Firin
tepsisine krem karamel kaplarini yerlestirin ve tepsinin igine kaplarin yarisina kadar ilk su doldurun. Krem
karamel kaplarinin i¢ine kavurdugunuz sekerden birer ¢corba kagigi ekleyin. }

Krem karamel harcini hazirlamak i¢in sttu isitin. Ayri bir ¢irpma kabina yumurtalari kirin. Uzerlerine 250 gram
seker, limon kabugu ve vanilyayi ekleyin. Bu malzemeleri iyice karistirdiktan sonra isitiimig 1 litre sttd ilave edin.
Bu karigimi da krem karamel kaplarinin igine doldurun.

Icinde 1lik su ve krem karamel kaplari bulunan tepsiyi 160 derecelik derecelik firina surtin, 45 dakika pisirin.
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