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KREM KARAMEL

www.electrolux.com

100 gr seker
100 ml su

500 ml sut

1 vanilya baklasi
100 gr seker

2 yumurta

4 yumurta sarisi

Bir sos tavasina 100 gr seker koyun ve agik kahverengi karamel rengi olana kadar eritin.

Daha sonra dikkatlice su ekleyin (dikkat [?] yanma riski vardir) ve kaynayana kadar isitin.

Surup haline getirin ve bekletmeden 6 kiiclk sufle tabagina alip tabanin karamel kaplanmasini saglayin.
Situ kaba bosaltin, vanilya baklasini ikiye ayirin, bir bicakla ¢ekirdeklerini ayiklayin ve bunlari stite ekleyin.
Situ yaklasik 90 °C'ye isitin. (kaynatmayin)

Yumurtalari ve yumurta sarisini 100 gr sekerle karistirin. (Krema haline getirmeyin.)

Sicak sUtl yavasca yumurta-seker karigimina ekleyin. Ardindan kaplara bosaltin.

Finnda 35 dakika pisirin.
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