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KREM KARAMEL

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket sekerli vanilin
1/2 1t (2,5 su barda@i) sut
2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

1/2 su bardag toz seker
tuz

Pudra sekerini kalin tabanl bir tencerede, kisik ateste, hi¢ karigtirmadan eritin. Karamel rengi alinca firina
dayanikl 6 kiiguk kabin icine bdllstirtin. Karamelin kabin dibine rahat¢a yayilmasi igin mimkinse kaplari
firnda bos olarak biraz isitin. SGtd iitin. 1hk sttd vanilya, yumurta, yumurta sarisi, seker ve bir tutam tuz ile seker
tamamen eriyinceye kadar karigtirin. SGtli karisimi karameli koydugunuz kaplara bélUstdriin. Kaplari firin
tepsisinin icine koyun ve tepsiyi orta rafa yerlestirin. Tepsiyi tamamen sicak su ile doldurun. 175°'ye isitiimig
firnda 50 dakika pisirin. Kaplari tepsiden alip buzdolabinda en az 7-8 saat sogumaya birakin. Ters ¢evirerek
servis yapin.
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