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KREM KARAMEL

www.miele.com.tr

80-100 gr. Karamelli surup
500 ml Sut

4 Yumurta

2 Yumurta sarisi

80 gr. Seker

1/2 Limon kabugu rendesi

Puding kalibinin/porsiyon kalibinin dibini ve kenarlarini karamelle calkalayin.

Sutd limon kabugu ile isitin (kaynatmayin) ve siiziin. Bir kabin iginde yumurtalari ve yumurta sarisini sekerle
¢irpin ve situ ilave edin.

Otomatik programi baslatin veya firini nceden isitin.

Bu karigimi puding kalibina veya porsiyonluk kaliplara dékindz, bunlar bir standart tepsinin Gzerine diziniz ve
Onceden isitilmig firina strinlz.

Fotograf "fahri amca" tarafindan génderildi. 01.09.2020
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