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KREM KARAMEL
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Karamel sosu:

60 g seker

1dlsu

Krem karamel:

5 dI sit

50 g seker

1 vanilya gubugu, kesilerek agilmig ve Uzerleri kazinmig
3 yumurta

Sos igin sekeri bir tavada agik kahverengi karamel hali alana kadar kavurun, su ile agin edin, yarisina kadar
kaynatin.

Kaliplarin tabanini karamel sosuyla kaplayin.

Siit, seker, vanilya ezmesi ve vanilya kabuklarini bir tavada yakl. 40 °C'ye kadar isitin.

Vanilya kabuklarini gikarin. Siitl yavas bir sekilde yumurtalara ekleyin. Kaliplara doldurun.

Kalibi isitilmig firinin igindeki delikli pisirme kabina yerlestirin. Buharlayin. Sogumaya birakin.

Krem karamelin kenarini bir bigakla dikkatlice ¢dzun, bir tabaga dékin ve karamel sosunu dékin.

Not: Sostaki su portakal suyu veya bir bagka meyve suyuyla degistirilebilir.
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