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KREM KARAMELLI KEK

1 cay bardadi seker (yakmak igin )
Krem karamel igin:

500 ml sut

3 adet yumurta

3 yemek kasigi seker

1 adet limon kabugu rendesi

1 paket vanilya

Kek icin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

3 yemek kasigi kakao

1,5 su bardagi un

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardagi st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi

1 cay bardadi sekeri teflon tavaya dokip arada karistirarak, eriyip karamelize olana kadar hafif yakin ve kek
kalibinin tabanina yayin.

Krem karamel i¢in site tim malzemeleri katip ve mikser ile giizelce ¢irpin. Bu karisimi da kek kalibina bosaltin.
Keki hazirlamak icin, énce yumurta ve sekeri krema kivamina gelene kadar iyice ¢irpin.

Vanilya ve limon kabugu rendesini katip ¢irpmaya devam edin.

S0t ve margarini ekleyin.

En son birlikte eledidiniz un, kakao, kabartma tozu karisimini da ekleyin ve kek karisimini da kaliba bosaltin.

Bu asamadaki goriintl sizi korkutmasin. Daha sivi sekildeki krem karamel ve kek karigimi birbirine karismig gibi
bir gériintl olusuyor. Fakat kek piserken kekin kabarmasi ile karamel kismi altta kaliyor ve kakaolu kek
karisiminiz tamamen Uste ¢ikiyor.

Keki benmari usull, yani i¢i sicak su dolu bir tepsi yada kalibinizdan daha buiyUk bir tencerenin igine oturtarak
6nceden 175C[?ye isitiimis firinda pigirin.

Kekin pismesi firina ve kalibiniza gére degisebilir. Bu i1sida yaklasik 45 dakika sonra bir kiirdanla kekinizi kontrol
ederek kirdan temiz ¢ikana kadar pisirmeye devam edin.
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